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Cografi Isaretin Ad1 : Adana Bici Bici

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Dondurmalar ve yenilebilir buzlar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Adana Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Karasoku Mahallesi Abidinpasa Caddesi No:22 Seyhan ADANA
Vekil : Mihrican Aris (Erhan Aris)

Cografi Simir : Adanaili

Kullanim Bi¢imi : Adana Bici Bici ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Adana Bici Bici ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Adana Bici Bici; nisasta, genellikle giil suyu katkili ve koyu visne renginde goriiniim elde etmek igin
dogal gida boyasi ile renklendirilmis su, pudra sekeri ve ince rendelenmis buzdan iretilir. Adana Bici Bici
nigastanin parmaklar arasinda sikistirilmasi sirasinda ¢ikan sesten esinlenerek isimlendirilmistir. Gegmisi eskiye
dayanan ve Adana’nin sicak gegen ilkbahar ile kavurucu gegen yaz sicaklarinda serinletici etki yaratan Adana
Bici Bicinin, yoreyle iin bagi bulunur. Adana halkinin kendini tarif ederken kullandig1 “Adanaliyik! bici yerik,
salgam igerik!” ifadeleri de, Adana Bici Bicinin yore kiiltiiriinde énemli bir yere sahip oldugunu gosterir.

Uretim Metodu:

Adana Bici Bici; nigasta, renklendirilmis giil suyu aromali serbet, ince rendelenmis buz ve pudra
sekerinden olusur.

40x60 cm’lik dortgen tepside 3-3,5 cm kalinliginda Adana Bici Bici hazirlamak igin malzemeler:

e 600 ml musir nigastasi

e Glitresu
e 20 gvanilya
Yapilist

Yeterli bitytikliikteki bir tencere igerisine 5 litre su konur. Tencere ocaga alinir ve su kaynamaya birakilir.
Bu sirada 600 ml musir nisastast ayran kivami alana kadar oda sicakligindaki yaklagik 1 litre su kullanarak
sulandirilir. Ocakta 1sitilmakta olan su kaynamaya basladiginda ayran kivamindaki nisastali su, kaynamaya
baslayan suya eklenir. Ocagin atesi kisilir ve bici 6-7 dk. tahta kasikla tencere dibi tutmayacak sekilde pisirilir.
Karigim fokurdamaya basladiginda ve rengi griye yakin kirik beyaz renge dondiigli anda pismistir. Pisirilen
nigasta bekletilmeden, islatilmig 40x60 cm’lik 3-3,5 cm derinliginde dortgen ya da 30-40 cm ¢apinda yuvarlak
tepsilere dokiiliir. Tepsilere dokiilen bici bici sogumaya birakilir. Oda sicakligma gelen bici bici sogutucuya ya
da buzdolabina konur ve 1 giin bekletilir. Dinlendirilen bici bici, yine ayni tepsilerde servis sirasinda yeterli
miktarda kesilmek {izere tezgaha alinir.

Adana Bici Bici serbeti i¢in malzemeler:

1,5 1igme suyu
e 0,3-0,4 g kirmiz1 toz gida boyasi
e Giil suyu (%]1°den az)

Adana Bici Bici serbetinin hazirlanisi:

1,51 suya 0,3-0,4 g kirmizi gida boyasi konur. Serbet koyu vigne rengindedir. Aromatik tat i¢in kokusunu
verecek kadar (%1°den az) giil suyu eklenir. Serbet Adana Bici Bici servisi sirasinda kullanilmak tizere siselere
konur. Adana Bici Bicinin serbeti giinliik yapilir, giinliik tiiketilir.



Ince rendelenmis buzun hazirlanis::

Adana Bici Bici servisinde kullanilan buz endiistriyel ya da ev yapimi olabilir. Onemli olan buzun ince
rendelemeye uygun biiyiikliik ve dlgiilerde olmasidir. 10x15x50 cm biiyiikliigiinde buz mermer bir kalip {izerine
serilen temiz bir bez iistiine konur. Mermer kalip buzun tabaninin yerlesmesine imkan verir ve rendeleme
sirasinda sabit kalmasini saglar. Usta 6zel haznesi olan bir rende ile buzu kar seklinde kazir. Buzun kar taneleri
gibi ince olmasi bici bici suyunu hizlica sogutmasi, kasikla yenebilmesi ve agizda hizlica erimesi i¢in 6nemlidir.
Dis ve bogaz sagligi i¢in buz taneleri agiza alinca hemen eriyecek ve disle kirmayr gerektirmeyecek kadar kiigiik
olmalidir.

Adana Bici Bici hazirlanisi ve servis:

Buzdolabinda 1 giin bekletilen bici bici tepsisi tezgdha alinir. Tezgaha alinan tepsideki bici yaklagik 5
cm’lik kareler olacak sekilde kesilir. Servis sirasinda usta tepsiden 1 kare dilim alir ve kiiciik kiipler olacak
sekilde dograr. Kiip kiip dogranan bici biciler normal boy bir servis kisesine konur. Istenilen miktarda ince
rendelenmis buz bici tanelerinin tizerine eklenir. Usta, bici bici tanelerinin iizerindeki rendelenmis buzda pudra
sekeri konulmasi igin el becerisi ile ¢ukur olusturarak istenilen miktarda pudra sekeri ekler. Bunun {izerine buzun
tamami kirmiz1 goriiniim alacak sekilde bici serbeti gezdirilir.

Istege gore bunlarm iizerine meyve (muz, cilek, kiraz vb.) dilimleri eklenir. Adana Bici Bici altinda servis
tabagi olan bir kasede ve igmek i¢in de kasik ve pipet ile servis edilir. Adana Bici Bicinin yaninda kiigiik bir
kéasede pudra sekeri de verilir. Adana Bici Bici giinliik olarak iiretilip tiiketilir.

Cografi Stmir igerisinde Gerc¢eklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gegmisi eskiye dayanan ve iiretimi ustalik gerektiren Adana Bici Bicinin, yore ile {in bag: vardir. Bu
sebeple Adana Bici Bicinin tiim iiretim agamalari, Adana ilinde gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Adana Ticaret Odasinin koordinatorliigiinde; Adana Ticaret Odasindan iki tiye ile Adana
Lokantacilar ve Kebapgilar Odasindan, Adana Biiyiiksehir Belediyesinden, Seyhan flce Belediyesinden, Yiiregir
flge Belediyesinden ve Adana il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden birer iiyenin katilimiyla olusturulacak denetim
mercii tarafindan yilda en az 1 kere gergeklestirilir.

Denetim mercii; Adana Bici Bicinin ayirt edici 6zellikleri agisindan denetimlerini yapar. Bu dogrultuda
hammadde kullanimi ve {iretim metoduna uygun iretim yapilip yapilmadig: kontrol edilir. Denetim mercii,
sikdyete bagli denetimlerde, sikayetcinin ve gosterilen taniklarin ifadelerini rapor eder, varsa sikdyet konusu
malzemelerin 6rneklerini alir. Sikdyete bagli denetimlerde ¢ift numune alinir, bir adedi uygun bigimde
ambalajlanip miihiirlenerek {ireticiye teslim edilirken digeri ayn1 sekilde ambalajlanarak ve soguk zincir
muhafaza edilerek Tarim ve Orman Bakanligi Adana Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii veya Cukurova
Universitesi laboratuvarlarina E. coli ve toplam koliform bakteri analizi ve boya analizi (HPLC) i¢in gonderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



